OBchmecken Odig den ODiiden

Wir ,Schmeck den Siiden“- Gastronomen heifSen Sie im ,,Léndle” herzlich willkommen!

Gerne servieren wir lhnen unsere Heimat mit einem Stick saftigen Fleisch, knackigem Gemuse oder fangfrischem Fisch.
Jedes unserer ,Schmeck den Stiden“-Gerichte kochen wir ausschlieBlich mit Produkten aus unserer Region. Dafiir steht das Baden-
Wiirttembergische Naturparksymbol, mit dem das Gericht gekennzeichnet ist und dessen Berechtigung jahrlich von einer
unabhangigen Institution kontrolliert wird.
Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte. Das sind die Kernpunkte der ,,Schmeck den
Suden“-Philosophie.
Regionaler Anbau bedeutet darliber hinaus saisonale Kiiche: auf den Teller kommt das, was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer
Leidenschaft.
Lassen Sie es sich schmecken!
Ein kleiner Auszug von unseren ,Schmeck den Siiden“-Lieferanten:
Backwaren: Backerei Gutmann Utzenfeld
Bier: Ganter Brauerei Freiburg
Butter: Bauernhof Gutmann aus Untermulten
Edelbrande: Marder, Unteralpfen
Fangfrischer Fisch: Forellenzucht Drafehn in Seelbach

I " Gemise und Obst: Weingut Wassmer in Bad Krozingen - Schlatt
Schmeck den Stiden

astronomen Honig: Kiefer, Bollen
Baden-\Wﬁrttemberg Konfitiire: Faller Konfitiiren Utzenfeld
Schnadpse: Stiegeler Aitern

% % Wasser: Lieler Schlossbrunnen, Schliengen

Weine: aus Baden - Markgraflerland und dem Kaiserstuhl
Wild aus der Jagd rund um den Belchen und Béllen von Beckert & Kiefer

Wurst und Fleischspezialitaten von Freiburger Frischwaren
* ok Kk Bei einer Lebensmittelunvertréiglichkeit sprechen sie bitte unseren Service an.



Aperitif’

Erfrischungslimo auf Eis
(alkoholfrei; verschiedene
Sorten)

Limette- Ingwer,
Himbeer- Minze,

Mango- Maracuja- Orange
4,80 €

Winter Aperitif -
Sekt mit Lavendel 0,1l 6,50 €
Kir Royal 0,11 6,50€

Portwein Astrada Tawny 6,50€

CW einemplehlung:

% Weisser Gutedel trocken
Weingut Julius Zotz

% Merdinger Buhl
Spatburgunder

% Oberrotweiler Rulander

7,80 €

5,80 €

5,50 €

o Kiirbiscremesuppe

Hokkaidokdirbis | Steirisches Kerndl | Kirbiskerne
8 €

~

OBarabric L ntenbrust

Quitten — Apfelring | Rahmwirsingstreifen

Rote Bete - Meerrettich - Kartoffelcreme
29€

~

o CMendel - (Rummousse

Sesamkrokant | Glihweinbeeren

Sorbet von Orangen mit Grand Marnier
10€

Mendpreis:
45 €

% % kK



Vaorspeisen.

o SBunter Obalatteller
Rohkost | Blattsalate | Hausdressing
7€
OB Lattsalatbubert
Honig — Senfdressing | gedlinstete Pilze | Parmesan | Kirschtomaten

10€

o CStfeldsialit vom Cunibery

Speck & Croutons | Olivendl — Balsamico | Parmesan

12 €

Karamellisierter S<iegenfrischkise
Hokkaidokiirbis — Chutney | Blattsalate

12 €
Gerducherter FCailbutt
Gurken | Kartoffel — Meerrettich | Gemiise Couscous
14 €

Carpaccio vom heimischen O eiderind

Balsamico | Olivendl | Parmesan | Blattsalate
15€

* %k K K



Qﬁ&l/ﬁ/)ﬁﬂ.- ‘Cagessuppe

auf Anfrage
6 €

& SBadisohe ~stlidlesuppe

Rinderbrihe | Pfannenkuchenstreifen | Krauter
7€

0o Kiirbiscremesuppe

Kerndl | gerostete Kerne | Sahne
8 €

Cﬁzzhﬁlﬁrgmdhla Tller Rommes

6 €

&  Ciler Q&pitale mit (Rathmsoke

7€

Kinderschnitael mit " Rommes frites
9€

* %k K K



Vegelarisch.

oS L50h:

* %k K K

Ravioli mit Amarena - Kirschoreme

Parmesan | Gemiuse | Knollensellerie - Kartoffelcreme
22 €

OPpinathrnodel
Ratatouille | Aubergine | gehobelter Bergkase
19€

& stordlle aus dem OSchwarawald , b’ oder, Nillrin Are*

Gemdise | zerlassene Butter (blau) | Salzkartoffeln
25 €

Auf der FCaut gebratenes Sanderfilet

eingekochtes Kiirbisgemise | Kartoffeln | Lauchstroh
28 £

CGedimpltes Kabeliaufilet

White Tiger Garnele | Krustentierschaum | Gemise | schwarze Tagliolini
30€



SIHCaupigerichte

Schweineriickensteak | ChampignonrahmsoRe | Gemiise | Pommes frites

&d’gﬁfﬂkm’lz@/

24 €

Kalbsriickensteak vom Orill

CognacrahmsoRe | Wintergemiuse | Spatzle
28 £

(Rumpsteatk vom heimischen OX viderind

Krauterbutter | Grilltomate | Speckbohnen | Pommes frites
20€

CGeschmortes O Hldschweinragout aus heimischer ~agd

Thymian | Preiselbeer Birne | Rotkohl | Spatzle
30€

(Rehriicken rosa gebraten

Preiselbeer Birne | Wirsing | Trigoni | Knollensellerie - Kartoffelcreme
39€

* %k K K



SDassert.

o Greme Karamell
Pochiert | Karamell | Physalis
7€
o ChMandel - (Rummousse
Sesamkrokant | Glihweinbeeren | Sorbet von Orangen mit Grand Marnier
10 €

o OBdliokolidenkuchen mir Sfissigem Kern

Vanillesol3e | Glihweinsorbet
12 €

o Greme OBriilée
Bourbon - Vanille | Fruchtsorbet | Karamell
13 €

* %k K K



is:

CGemisohtes Eis mit Qdahme

Erdbeer | Vanille | Schokolade
6,- €

Goupe Dinemark

Vanilleeis | SchokoladensolRRe | Sahne
8,-€

N usshnacker

WalnuReis | Schokoladeneis | Sahne
9€

QBcwarawaldbecher

Kirschen | Vanille-, Schokoladeneis | Kirschwasser | Sahne
10,- €

* %k K K



