OBchmecken Odig den ODiiden

Wir ,Schmeck den Siiden“- Gastronomen heifSen Sie im ,,Léndle” herzlich willkommen!

Gerne servieren wir lhnen unsere Heimat mit einem Stick saftigen Fleisch, knackigem Gemuse oder fangfrischem Fisch.
Jedes unserer ,Schmeck den Stiden“-Gerichte kochen wir ausschlieBlich mit Produkten aus unserer Region. Dafiir steht das Baden-
Wirttembergische Naturparksymbol, mit dem das Gericht gekennzeichnet ist und dessen Berechtigung jahrlich von einer
unabhangigen Institution kontrolliert wird.
Regionaler Anbau bedeutet kurze Transportwege und absolute Frische der Produkte. Das sind die Kernpunkte der ,,Schmeck den
Suden“-Philosophie.
Regionaler Anbau bedeutet darliber hinaus saisonale Kiiche: auf den Teller kommt das, was die Jahreszeit hergibt. Mit kreativer
Leidenschaft.
Lassen Sie es sich schmecken!
Ein kleiner Auszug von unseren , Schmeck den Siiden“-Lieferanten:
Backwaren: Backerei Gutmann Utzenfeld
Bier: Ganter Brauerei Freiburg
Butter: Bauernhof Gutmann aus Untermulten
Edelbrande: Marder, Unteralpfen
Fangfrischer Fisch: Forellenzucht Drafehn in Seelbach
schneciliRiden Gemise und Obst: Weingut Wassmer in Bad Krozingen - Schlatt
Slronamen Honig: Kiefer, Béllen
BadenWﬁrttemberg Konfitire: Faller Konfitiren Utzenfeld
Schnapse: Stiegeler Aitern
Wasser: Lieler Schlossbrunnen, Schliengen
% Weine: aus Baden - Markgraflerland und dem Kaiserstuhl
Wild aus der Jagd rund um den Belchen und Béllen von Beckert & Kiefer

Wurst und Fleischspezialitaten von Freiburger Frischwaren
* ok Kk Bei einer Lebensmittelunvertréiglichkeit sprechen sie bitte unseren Service an.



Aperitif’

Erfrischungslimo auf Eis
(alkoholfrei; verschiedene
Sorten)

Limette- Ingwer,
Himbeer- Minze,

Mango- Maracuja- Orange
4,80 €

Frihlings Aperitif -
Sekt mit Lavendel 0,11 6,50 €
Sekt mit Rhabarber 0,11 6,50 €

Sherry

medium oder fino 5cl 5,40€

CW einemplehlung:

% Aromatisches Sommerweincuvée
aus Gutedel und Gewdlrztraminer
Weingut Julius Zotz

7,80 €
% Merdinger Buhl
Spatburgunder 5,80 €
% Oberrotweiler Rulander 5,50 €

Surrata

Rucola | Pfirsich | Tomaten | Zitrone | Basilikum
12 €

~

Chaispoulardenbrust vom il

Gefliigeljus| Pak Choi | Mangorisotto
27 €

~

o Aprikosenragout

Holunderbliten Eis | Sesamkrokant
10€

Mendupreis:
46 €

* %k K K



Vaorspeisen.

o SBunter Qdalatteller
Rohkost | Blattsalate | Hausdressing
7€
SSurrata
Rucola | Pfirsich | Tomaten | Zitrone | Basilikum
12 €

Anti Rasti Norspeisenvariation

Peperoni | Rucola | Paprika | Zucchini | Salami
10 €

o Carpaccio vom heimischen O eiderind

Balsamico | Olivendl | Parmesan | Blattsalate
15€

* %k K K



Q&uppon.

Kindergerichte.

Q%gﬁldrz'mh-

‘Cagessuppe

auf Anfrage
6 €

o SSadisohe ~stlidlesuppe

Rinderbrihe | Pfannenkuchenstreifen | Krauter
7€

Dffferling - Gremesuppe

Pfifferlinge | Thymian | Sahne
8 €

Céller Rommes

6 €

&  Cillr Qbpitale mir (Rahmsofe

7€

©  Kindersohnitzel mic Rommes frites

9¢€

Dffferlinge a le cromé

Brokkoli | Spatzle
20 €

CGebackene ‘Comatenscheiben

BasilikumsoRe | Pak Choi | Parmesanrisotto
22 €

* %k K K



Qbommerteller:
CGemischte SSlatt , & (Rohkostsalate mit SSauernbrot

dazu nach ihrer Wahl: Schweinerickensteak vom Grill mit Krauterbutter 20 €
Gebratene Dorade Royal 22 €
Gebratenes Lachsfilet 23 €
Rumpsteak vom heimischen Rind mit Krauterbutter 25 €

@ledﬁ o Qﬁcﬁyﬁdrzrmlﬂﬁrd/ﬁ Bl oder , AfGillerin Ant”

Gemiise | zerlassene Butter (blau) | Salzkartoffeln
25 €

Gebratene Qorade (Royal vom ~Grill

Basilikum Pesto | Tomaten — Olivenragout | Kartoffeltaler
27 €

CGebratenes Kachsfilet

RieslingsoBe | Sommergemiise | Parmesanrisotto
29 €

* %k K K



SIHCaupigerichte

o &dyﬂl’fdﬁﬂﬂzﬁ/

Schweineriickensteak | ChampignonrahmsoRe | Gemiise | Pommes frites

24 €
Chaispoulardenbrust vom COrill
Gefllgeljus| Pak Choi | Mangorisotto
27 €
Katbsriickensteak vom il
CognacrahmsoRe | Sommergemise | Spatzle
28 €

(Rumpsteak vom heimischen O eiderind

Krauterbutter | Grilltomate | Speckbohnen | Pommes frites
20€

Kadbsfiter am Odtiick gebraten

Madeira SoRe | gediinstete Pfifferlinge | Minikarotten| Basilikumrisotto
34 €

* %k K K



SDassert.

o Greme Karamell

Pochiert | Karamell | Physalis
7€

Citronensorbet

Winzersekt | Melonen
9€

Aprikosenagout

Holunderbliten - Eis | Sesamkrokant
10€

o Greme OBriilée
Bourbon - Vanille | Fruchtsorbet | Karamell
13 €

* %k K K



CGemischtes s mit Odatne

Erdbeer | Vanille | Schokolade
6,-€

Goupe Dinemark

Vanilleeis | SchokoladensoRe | Sahne
8,-€

N ussknacker

WalnuReis | Schokoladeneis | Sahne
9€

QBchwarawaldbecher

Kirschen | Vanille-, Schokoladeneis | Kirschwasser | Sahne
10,- €

* %k K K






